
 

                       NATALE 2024                                                                                                          
       

 

 

 

 

                                                                                                                Selezione di salumi e formaggi con 

                                                                                                  Zucca in “saor” 

                                                                 Tortino di porri su crema Piave Oro  

                                                        Manzo affumicato su cipolle caramellate  

 

 

  

                                                         Risotto al Topinambour chips croccante  

                                                                                   e polvere di prezzemolo 

                                                            Lasagna morbida zucca e radicchio al                                                 

                                                                                         Morlacco del Grappa  

 

                                                                                      Sorbetto al mandarino 

 

  

                                                                                                    

                                                                                                   Quaglia allo spiedo                                              

                                                             Brasato di manzo ai profumi di bosco 

                                                                                          contorni di stagione  
 

                                                                      

 

 

                                             Mousse al fondente e nocciole con caramello salato 

                                                                                             Caffè e biscotteria 
 

                                                     70€ a persona abbinamento vini compreso 

                                                                          30€ menù bambini (3-10 anni) 


